Sktadniki:

- 80 g makaron ryzowy wstgzka (przygotuj zgodnie z instrukcjg na opakowaniu)
- 80 g krewetek i 100 g kurczaka (udko, obrane i pokrojone w paski)
- 1 zgbek czosnku (posiekany)

- 1 cm kawatek imbiru (starty)

- 1/2 chili (pokrojonej)

- 1 tyzka masta orzechowego

- 50 ml wody

- Sok i skérka z 1 limonki

- 1 tyzka posiekanej kolendry

- 1/4 pora (pokrojonego w plasterki)

- 1 tyzeczka brgzowego cukru

- 1 fyzka sosu rybnego lub sosu sojowego

- Garsc¢ kietkow fasoli mung

- Smalec lub olej do smazenia 20 g

Przygotowanie:
1. Sparz makaron, odcedz. (Ugotuj makaron zgodnie z instrukcjg na opakowaniu)

2. Na patelni smaz kurczaka przez 4-5 minut, az sie zarumieni, potem dodaj krewetki i smaz
2-3 minuty.

3. Dodaj czosnek, imbir, chili i por. Smaz przez 1-2 minuty.

4. W misce wymieszaj masto orzechowe, wode, sok i skorke z limonki, cukier i sos. Wlej na
patelnie, gotuj 2 minuty.

5. Dodaj makaron i kolendre, wymieszaj. Jesli sos jest za gesty, dodaj wode z
przygotowywania makaronu.

6. Podawaj z kietkami fasoli mung i $wiezg kolendra.



